
 

Réveillon 
 

31 de Dezembro de 2017 
 

 

 

    Bebida de boas-vindas  
Cocktail de champanhe  

 

Amuse bouche 
Presunto com mousse de queijo creme, cebolinho, emulsão de ervas aromáticas  

 

Entrada  
Camarão tigre grelhado com manteiga de chili, lima e coentros 

 

Prato de Peixe  
Tranche de garoupa confitada em molho de laranja e funcho, puré de azeitona 

 

Prato de Carne  
Medalhão do lombo de novilho no sauté com porto, cogumelos, e esparregado 

 

Sobremesas  
Buffet de sobremesas, fruta fresca laminada e queijos nacionais 

 

Bebidas  

 Vinhos Dory Colheita, branco e tinto, água, sumos, refrigerantes e café 

Espumante bruto e sultanas 

 

 

 

Preço por adulto: 120.00€ 

Crianças: 0-4 – grátis | 5-10 anos – 50% 

Ambiente com música ao vivo 

As reservas serão aceites em mesas partilhadas 

Dress code: Gala 

 

 
 

 

 

 

 



 

 

Réveillon 
 

31th of December, 2017 
 

 

 

Welcome drink  
Champagne cocktail  

  

Amuse bouche 
Ham and cream cheese mousse with herb emulsion  

 

Starters  
Grilled tiger shrimp with chili butter, lime and coriander 

 

Fish Dish 
Grouper tranche in Orange sauce and fennel, olive puree 

 

Meat Dish 
Beef tenderloin with mushrooms and spinach 

 

Desserts 
Desserts buffet, cheeses and fruit 

 

Beverages 
Dory harvest wines white and red wine, soft drinks, mineral water and Coffee 

Champagne brut and raisins 

 

 

Price per adult: 120.00€ 

Children’s: 0-4 – free | 5-10 years old – 50% 

Live music 

Reservations will be accept with sharing tables 

Dress code: Gala dinner 

 

 

 
 

 

 

 

 



 

 

Réveillon 
 

 

31 décembre 2017  
 

 

 

Boisson de bienvenue  
Champagne cocktail  

  

Amuse bouche 
Jambon et mousse de fromage à la crème, ciboulette et émulsion d’herbes  

 

 

Entrée  
Crevettes grillées au beurre, citron et coriandre 

 

 

Plat de Poisson  
Tranche de mérou confit en sauce à l’Orange et purée d’olives 

 

Plat de Viande 
Médaillon de boeuf sauté avec champignons et épinards 

 

Desserts 
Buffet de desserts, fruits et fromages 

 

Beverages 
Vins blanc et rouge Dory, les eaux, les jus et Café 

Vin mousseux Brut et raisins 

 

 

 

Prix par personne: 120.00€ 

Enfants: 0-4 – gratuit | 5-10 – 50%  

Musique live  

Les réservations seront acceptées avec des tables de partage  

    Code vestimentaire: Dîner de gala  

 

 

 
 

 


